Marcay cosecha:

Castillo Real Chardonnay

f) Procedencia:

Valdepeiias, Ciudad Real, Spain.

Presentacion en botellas:

750 ml

- -

DATOS DEL VINO

Tipo:
Blanco Joven.

Variedades de uva:
100 % Chardonnay.

Elaboracion y/o crianza:

Fermentacién controlada de 7-14 dias en
tasques de acero inoxidable a temperatura
estable entre 20 26°C.

Graduacion alcohdélica: 12 %vol
Acidez Total (tartérica): 24’5 gr/l
Acidez Volatil: 0'’20-0'50 gr/l
Sulfuroso Total: <180 mgr/l
Azlcares Residuales: <22 gr/l

CATA

FASE VISUAL.:
Color pajizo brillante.

FASE OLFATIVA:
Aromaexpresivo, elegante, fruta madura, citricos.

FASE GUSTATIVA:
En boca sabroso, lleno, graso, frutoso, buena acidez, largo.

Vel VENERABLE

CAPITAL




